
L A  C A R T E  B I S T R O  



SALADE FOREZIENNE
(toasts de fourme de Montbrison, jambon cru, croutons, noix )

SALADE OCÉANE
(crudités, crevettes, saumon fumé, poulpe, noix de st jacques)

SALADE CESARE POULET
(filet de poulet du forez AOC, lardons, croûtons, pignons de pin et
parmesan)

SALADE CESARE GAMBAS
(gambas décortiquées, lardons, croûtons, pignons de pin et parmesan)

AROMATIQUE 
(salade végétarienne)

CHARCUTERIE
sélection de saucissons artisanaux, chorizo, viandes séchées

FROMAGE
plateau de fromage à picorer, chutney, gressins

MIXTE
    planche tout en un  avec charcuterie et fromages

17€

19€

18€

18€

16€

Filet de poisson blanc frit dans une pâte beignet croustillante, frites fraiches,
sauce tartare

SALADE

PLANCHE

17€

17€

17€

FISH & CHIPS

18€



16€

17€

17€

16€

BURGER

BOEUF CLASSIC
(steak 150g, salade, cheddar)

FOREZIEN
(steak 150g, salade, fourme & bacon) 

CHICKEN CHORIZO
( poulet grillé au cajun, salade, chorizo & cheddar)

VEGGI
(steak végétarien, fromage, salade)

ACCOMPAGNEMENT FRITES MAISON OU SALADE VERTE

EXTRA 

PORTION DE FRITES
PORTION DE SALADE
PORTION DE LEGUMES

4,50€
4€

4,50€

DESSERT

ASSIETTE DE FROMAGES

FROMAGE FAISSELLE du Forez   
        (coulis, crème, nature)

                         
COUPE DE GLACES ou DE SORBETS ARTISANAUX                     

LE CHOCOLAT 
(suivant les jours: mi-cuit, brownie, croustillant...)

DESSERT DU MOMENT

ASSIETTE GOURMANDE
(avec café +2€ avec thé +3€)

6€

4€

6€50

7€50

7€50

9€



TOUTES NOS PROPOSITIONS
DE PLATS ET MENUS SONT

AUSSI DISPONIBLES
À EMPORTER 

COMMANDE OBLIGATOIRE 2H AVANT
ENVIE DE FAIRE PLAISIR?
OFFREZ UN "BON REPAS" 
 ON S'OCCUPE DU RESTE !

(MONTANT LIBRE)
12H00-15H00   MA, ME, JE, VE, SA 
19H30-23H30   JE, VE, SA
         FERMÉ   LU, DI

EXCEPTION: DIMANCHE  SUR
RÉSERVATION DE GROUPE

 ET JOURS DE FÊTES

04.77.89.07.26
17 RUE DES MÛRIERS,

42160 ST CYPRIEN

AUTOURDUTILLEUL@GMAIL.COM

À EMPORTER

HORAIRES 

IDÉE CADEAU

CONTACT

DOGGY BAG
APPÉTIT D'OISEAU?! IL VOUS

EN RESTE, ON VOUS
L'EMBALLE

NOS FOURNISSEURS Locaux
- Ferme Bertholet, La Fouillouse
- Légumes & Fruits: GAEC Légumes Rambertois
- Glaces: Ferme des délices, St Cyr les Vignes
-Boulangerie Lopez, Sury le Comtal et les délices
de bouthéon
- BioCoop, Bonson
-Maxence Reynaud, Producteur Volaille, Périgneux

Les viandes bovines sont
d'origine française,
 venant d'élevages

raisonnés et/ou
local autant que possible

LES PLUS
PRIVATISATION DU RESTAURANT, LOCATION DE SALLE,
ORGANISATION DE MARIAGES, BAPTÊMES, RÉUNION DE
FAMILLE, RÉUNION DE TRAVAIL, EVG ET EVJF, CONCERTS.... .
SUIVEZ NOTRE ACTU


